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Wege zum Wein

DEM THEMA ,,WEIN* KANN MAN SICH AUF VIELE ARTEN
NAHERN: BEIM KURS AUF EINEM WEINGUT, BEIM
GESPRACH MIT BIOWINZERN ODER BEI EINER REISE PER
ZUG, RAD ODER ZU FUSS IN DIE BESTEN LAGEN EUROPAS.
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Weinkurs im Chateau

WEINSEMINARE VERBINDEN GENUSS MIT ERKENNTNIS. AUF EINEM BIO-WEIN-
GUT IN DER PROVENCE KANN MAN EINE GANZE WEINWOCHE BUCHEN.

Auch niichtern nicht einfach: die richtige Mischung fiir eine ganz persénliche Cuvée finden

«Das hatten wir mal niichtern machen sotlen®,
kagt Susanne, als sie versucht, exakt zwei Deziliter Gre-
nache im Messbecher abzumessen. Die letzte Kurseinheit
der Weinwoche auf dem Chateau Duvivier in der Proven-
ce ist im vollen Gang. Nachdem sich die Teilnehmer {iber
mehrere Tage tief in die Materie eingetrunken und eingear-
beitet haben, steht ein besonderes Highlight auf dem Pro-
gramm: die Kreation einer eigenen Cuvée. Dazu hat Antoi-
ne Kaufmann, Hauswinzer der Domaine Duvivier, drei im
Vorjahr gekelterte reine Weinsorten mitgebracht: Grena-
che, Syrah und Cabernet Sauvignon. Zum Trinken sind die
Weine noch zu jung. Aber nachdem sie nun ein Jahr im Tank
gereift sind, ist es Aufgabe des Kellermeisters, das richti-
ge Mischverhiitnis fiir den Les Miriers”, einen der Spit-
zenweine des Chateaus, zu finden. Dann kommt der Wein
zur weiteren Lagerungin die Flasche.

.Jede Traube schmeckt jedes Jahr anders”, erklért Kauf-
mann, der neben der Weinprodu ktion auch den Forschungs-
betrieb auf dem Bio-Weingut betreut. .Da muss man das
Mischverhiltnis jedes Jahr neu ausprobieren.” Obwohl er
seit {iber 15 Jahren seinen Les Mlriers” produziert, ist er
immer dankbar, wenn er beim Finden der besten Mischung
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Hilfe und Rilkckmeldung von Experten oder anderen Kel-
lermeistern bekommt. Eine interessante Erfahrung fir die
Kursteilnehmer, in die Rolle des Kellermeisters zu schiiip-
fen und in 6er-Gruppen ihre ganz persénliche Cuvée zu
kreieren. Nach mehrfachem Hin- und Her- und Daneben-
schiltten steht die erste Mischung. .Viel zu bitter”, urteilt
die Gruppe Da muss mehr Geschmack und weniger Gerb-
stoff rein. Ein bisschen mehr Syrah und Cabernet Sauvig-
non, dafiir weniger Grenache - oder istesdoch der Syrah,
der die Bitterstoffe mitbringt?

Es wird gemischt, probiert, diskutiert, gerechnet und neu
gemischt. Der Lérm im Raum steigt mit dem Alkoholpegel
Jede Gruppe ist der Meinung, dass ihre Kreation die beste
wird. Kaufmann geht von Tisch zu Tisch, gibt Tipps - und
nimmt es nicht persénlich, wenn die zunehmend alkoholi-
sierten Freunde des Weins ihm ihrerseits Tipps fiir seine Ar-
beit geben.

Als schiieflich alle Cuvées verkorkt sind und es zu Ape-
ritif und Abendessen geht, steht fiir alle fest: Eqal, fir wel-
ches Mischverhitnis sich Antoine Kaufmann entscheiden
wird, der Les Mariers”, Jahrgang 2013, wird ein ganz star-
ker Wein.

Warum es schmeckt, wie es sch kt: Koch Uwe Fahs (1.) verrdt Geheimnisse aus der Kiiche, Praktikantin Karo,
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wie Bioweine im Keller reifen. Sommelier Dirk Wasilewski (r.) zeigt, wie man Essen und Weine kombinieren kann.

Neues ausprobieren und Bewdhrtes geniefen: So kénnt

man die Mission des Chiteau Duvivier zusammenfassen.
Anfang der 90er Jahre hatte ein lokaler Biowinzer mitbe-
kommen, dass das brachliegende Weingut enteignet wer-
den sollte, und Karl Schefer, Griinder des Schweizer Bio-
wein-Handelshauses Delinat, informiert. Schefer hatte schon
ldnger damit geliebdugelt, ein eig Forschungsgut zu
haben, auf dem man mit biologischen Anbaumethoden ex-
perimentieren kann. Die Domaine Duvivier war perfekt, da
sie nicht nur die nbtige Fliche fiirs Experimentieren bot,
sondern auch ein Hemrenhaus, auf dem Delinat-Kunden Wein
und Urlaub verbinden konnten.

Urlaub, Wein und Essen
Das Haus fiegt mitten in den Weinbergen, die im Siiden di-
rekt an die bewaldeten Hilgel des Bessillon-Massivs gren
zen. Rund ums Ch3teau kann man wandern oder mit dem
Rad Gberkleine einsame Nebenstrapen die idyllischen Pro-
vence-Stidtchen Cotignac, Barjols, Aups oder Correns be-
suchen. In dieser Herbstwoche wird die ldylle allein dadurch
gestért, dass rund um die Oko-Insel die Treibjagd tobt. Seit
dem frilhen Sonntagmorgen knalit und billert es in der gan-
zen Umgebung, begleitet von wildem Hundegebell  Frank-
reich hat1,8 Millionen registrierte Jdger”, wamt Haushem
Uwe Fahs seine Giste bei der Begripung. ., Das Volk ist be-
waffnet.” Wer sich trotzdem in den Wald wagen wolle, sol-
le sich an die grofen markierten Wege halten. . Wenn einer
eine Flinte in der Hand hat, milssen Sie schnell etwas ma-
chen, was ein Wikischwein nicht macht”, empfiehit er. _Pfeif-
fen, singen, schreien _.." Auf der Domaine selbst darf 13ngst
nicht mehr gejagt werden. Das hat er beim lokalen Jagd-
verein nach langer Diskussion durchgesetzt. Ausnahme: Ein
Wildschwein hat den Elektrozaun durchbrochen und frisst
sich durch die guten Biotrauben. Dann ruft auch der Bio-
Winzer die Jéger.

Seit 1998 produziert die Domaine erfolgreich eigene Wei-
ne wie Les Miriers” Les Hirondelles” oder Le Clos". Dass
das Haus fastimmer ausgebucht ist, ist dem Ehepaar Fahs

zu verdanken. Wihrend Uwe Fahs in der Kiiche provenza-
lische Kdstlichkeiten zaubert, versorgt Sylvia Fahs die Gés-
te mit allem, was sie sonst so brauchen - vom Ausflugstipp
bis zur Taschenlampe.

Jeden Abend vor dem Abendessen laden die beidenihre
Géste zum Aperitif. Dann gibt Uwe Fahs eine launige Ein-
fiihrung ins Fiinf-G& nge-Menil Er erzdhit, wo er die Zuta-
ten eingekauft und wie er sie zubereitet hat, dass er die bes-
ten Weine lieber selbst trinkt, als sie zu verkochen, dass in

-
Spannende Frage bei der Blindverkostung:
«Was wiirden Sie fir diesen Wein bezahleri?"
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Links: Hauswinzer Antoine Kaufmann erkidrt die Maischegérung. Rechts: Frauen haben beim Identifizieren von
Diiften die Nase vorn.

eine gute Mousse au Chocolat unbedingt Olivendl gehbrt
und dass er sein Gemilsegratin nicht mehr ,Gratin®, son-
dern  Millefeuille” nennt, weil er nicht altmodisch riiber-
kommen mdchte. Er stellt auch die Weine vor, die zu den
unterschiedlichen Gingen gereicht werden, und erklirt, wa-
rum sie sich aus seiner Sicht gut mit den Speisen ergénzen.
Rotwein zur klassischen Pasta mit Tomatensauce? Geht
nicht!”, sagt ec Die Tomaten haben Sdure, der Rotwein hat
Sdure Das passt nicht zusammen. Fahs zuckt mit den Schul-
tern und lacht: .Ichmachs trotzdem."

Dirk Wasilewski, Haussommelier bei Delinat, ermutigt die
Teilnehmer dazu, auszuprobieren und sich ihr eigenes Ur-
teil zu bilden. .Wein und Essen, dasist wie bei der Wahl des
passenden Ehepartners”, sagt er mit amiisiertem Seiten-
blick zu seiner Frau. ,Man kann auf Harmonie setzen oder
auf Herausforderung.” Uwe Fahrs hat fiir die Demonstra-
tion ein paar kré ftige Tapas vorbereitet, zu denen der Som-
melier unterschiedliche Weine einschenkt. ., Der schmeckt
ja nach gar nichts mehr”, ruft eine Teilnehmerin entsetzt,
als sie zu dem WeiPwein, der ihr vorher so gut geschmeckt
hat, ein Sardellen-Hippchen probiert. . Salz nimmt die Sdu-
re weq"”, erkldrt Wasilewski und lsst alle den Tequila-Effekt
ausprobieren: Salzkérner auf die Handfliche nehmen, ab-
lecken und danach in eine Zitronenscheibe beifen. Und tat-
séchlich: Die Zitrone ist nicht mehr saver, sondern mild. Den
gegenteiligen Effekt hat die Sardelle auf einen Wein mit viel
Séure Der Wein wird runder, die Sardinenpaste milder . Zwei
kréftige Partner: Eine Herausforderung, bei der beide Sei-
ten gewinnen®, urteilt der Sommeliec

Keine absolute Wahrheit

Was beim Verkosten der Weine schnell klar wird: Eine abso-
lute Wahrheit gibt es nicht. .Geschmack ist etwas sehr In-
dividuelles”, bestétigt Dirk Wasilewski. . Jeder riecht und
schmeckt anders” Man kann einen Wein nach Farbskala,
Geruchsnoten oder Geschmack analysieren -ob er schmeckt
oder nicht, muss jeder fiir sich selbst entscheiden. Dabei
spielen Assoziationen, Erinnerungen, Vorfie ben und die In-
tensitit der Wahrnehmung eine grofe Rolle.  Fraven rie-
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chen Vanille stérker als Mdnner", sagt Wasilewski. .Und
manche Menschen haben beispidl sweise & ne niedrige Wahr-
nehmungsschwelle fiir die Bliite der Schwarzen Johannis-
beere. Beiihnen kommt das, was andere als angenehm und
blumig empfinden, als Geruch nach Katzenpipi an.” Vor al-
lem bei den edlen, lange im Holzfass gereiften Rotweinen
geht die Meinung der Tester auseinandec Einige ernten
Kommentare wie ., verbrannter Gummi”, Kuhstall" oder gar:
.Der riecht ja nach nassem Lappen.”

Wer bei der Verkostung des Duvivier ,Les Hirondelles”
2014 demnéchst eine Note M@nnerschweif wahrnehmen
wird, kénnte richtig liegen. Denn beim Praxisteil des Semi-
nars diirfen die Teilnehmer die in Maischebottichen vor sich
hin gdrenden frisch gepressten Trauben durchmischen, da-
mit Schalen und Flilssigkeit sich nicht voneinander abset-
zen. Die Ménner sind im Unterhemd angetreten, denn nach
mehreren Tagen Weinverkostung wissen alle, dass mange-
gen Rotweinflecken auf weifiem Hemd keine Chance hat.
Begeistert tauchen sie die Arme tief hingin in die warme
rote Sauce und schaufeln und heben mit grofen Schépfbe-
wegungen die Schalen immer wieder vom Grund nach oben.
Dreimal tdglich muss diese Prozedur wiederholt werden, um
eine gleichmifige Girung sicherzustellen. Das geht nicht
nur ganz schén ins Kreuz, sondern auch ordentlich in den
Kopf. Wer die mit Alkohol geschwéngerte Luft zu lange ein-
atmet, braucht gar nichts mehr zu trinken, um einen Ka-
ter zu bekommen.

Als am Abend alle schon erwartungsvoll vorihren frischen
Glasersets an den langen Tischen sitzen, geht Martin drau-
fen in Bade hose (iber die Terrasse. Schwénzt deretwa? Er
hat gesagt, er kann keinen Wein mehr sehen und trinkt jetzt
in Ruhe am Pool ein Bier”, entschuldigt ihn seine Fraw. Wah-
rend ihm einige noch sehnsiichtig nachschaven, hat sich
die Mehrzahl schon Dirk und Antoine Kaufmann zugewandt,
die eine ganze Batterie verhiiitter Flaschen mitgebracht haben.

REGINE GWINNER

Mefr Informatione n 2um Chiteau Duvivier, den Weinen und den Kursen
siehe See .

Wir reisen nicht
nur vertriiglich...

Informationen zur Weinreise

Wohnen und Geniefen im Chiteau Duvivier
Ungeféhr auf halber Strecke zwischen Aix-en-Provence und

dem Lac de Ste. Craix liegt die Domaine Duvivier. Das Delinat-

Forschungsgut beschaftigt sich mit neuen Methoden des
Bioweinanbaus und produziert eigene Weine. Das keine,
zum Hotel ausgebaute Chiteau fiegt inmitten der Weinberge.
Stilvoll eingerichtete Zimmer, eine gut sortierte Bibliothek,
Kaminzimmer Pool und der direkte Dbergang zur Natur
machen das Chiteau zum idealen Basislager” fiir den
Provence-Urlaub - nicht zu vergessen die hervorragende
provenzalische Kilche des Hausherrn Uwe Fahs.

Alle Fragen rund um Service und Buchung beantwortet
Sylvia Fahs: Tel:+33 (0)494 77 2006

Mehr Informationert www ferien-beim-winzer.com

Weinkurse

Der Bioweinversand Delinat bietet zweimalim Jahr einen
einwdchigen Weinkurs vor Ort an.

wwwdelinat com/weinreisen

Anreise und Mobilitit vor Ort

Direkt mit dem Taxi ab dem TGV-Bahnhof Aix-en-Provence.
Von Aix oder Marseille aus fahren aber auch Linienbusse mit
Umsteigen in Brignoles bis nach Barjols.
wwwla-provence-verte net > nous trouver

Auf dem Chateau gibt es Fahrrader, mit denen man die klel-
nen Orte der Umgebung erkunden kann.

Une Campagne en Provence

Nicht weit vom Chiteau Duvivier flegt das Landgut .Une
Campagne en Provence”, das ebenfalks ein guter Ausgangs-
punkt filr einen Urlaub in der Provence und Ausfiiige zu den
vielen Blo-Winzern der Region ist. www.provencedu_com

Nachlese
Von Sommeliers geschitzt und empfahlen: Diese Anleitung
zum Degustieren von Weinen ist kein dickes Fachbuch, son-

. Wir werden auch
umwelt wertriiglich
hergestellt!
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dern einkleines Biichlein im handlichen Format. Dennoch
vermittelt es eine Menge Wein-

wissen verstindlich und {ber-

sichtlich und erklirt die wich- i

tigsten Begriffe. Ausklappbare
Degustierkarien heffen, sich
bei Geschmacksrichtungen,
Farben etc. zu arientieren.
Kurt Gibet Weine degustieren,
Hallwag Verlag 2014

Preis: 990 Euro, 1490 CHF

Provence entdecken

Ralf Nestmeyer: Haute-Proven-
ce, Michael Miller Verlag 2012,
Preis: 17.90 Eura, 3190 CHF

brithlsche

UNIVERSITATSDRUCKEREI

Unsue Mediengestalter und Drucker beherrschen die Technik, mit

ptimiert und Skologisch Farben auf Recyclingpapier
9anxn knnen - und das Ganze am von Bahnstrecken und
Autobahnen umgebenen Standort ...

an dem Sie auch unser B

Wieseck, Am Urnenfed 12,

Tel (0641) 9843416 und 423 produktion mit hen

tungs- und Verkauf: ermreichen:
Briihlsche Universititsdruckerei GmbH & Co KG

Auf unseren Seiten im Inkernet erfatven
35396 GeSen Suemmrfmnntigene Mtd-uh

Fax [0641) 3843400 )

E-Mail: verkauf@ brushigiessende www.bruehlgiessen.de
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